DUO RESTAURANT
Steglitzer Damm 29
12169 Berlin

TELEFON
030 /75650490

WEB
www.duo-restaurant.de

MAIL
kontakt(@duo-restaurant.de



BRUSCHETTA
4 gerdstete Ciabatta Scheiben
mit Tomaten, Basilikum,
Olivendl und Knoblauch

6,90

MOZZARELLA CAPRESE
Mozzarella, Tomaten, Basilikum,
Basilikumpesto und
kalt gepresstem Olivendl 9,90
mit Mozzarella la Bufalina 12,90

VITELLO TONNATO
rosa pochiertes Kalbfleisch
mit Thunfisch-Kapern-Sauce,

?/fm/ww

Landbrot mit geschmorten Zwiebeln, gewiirfelter

BERLINER ZWIEBELBROT

Schinkenspeck, mit Gouda gratiniert,
kleiner Salat und Spreewaldgurke
8,90

CARPACCIO
vom Rinderfilet mit Champignons, Rucola,
gehobelter Parmesan, frisch gemahlener Pfeffer,
Olivendl und Zitronenspalten
13,90

ANTIPASTI
Auswahl unserer
téglich frisch zubereiteten

und Zitronenabrieb Vorspeisen
13,90 13,90
TOMATENSUPPE GULASCHSUPPE

mit Krauter-Créutons
und frischem Basilikumblatt

vom Rind, herzhaft gewiirzt mit Paprika,
Rosmarin & Thymian, dazu Creme fraiche

6,90 8,90
ORANGEN-KAROTTEN-SUPPE
und Gemiisechips 6,90
dazu Garnelen 9,90
Dalate
GEMISCHTER SALAT HAHNCHENSALAT

gemischter Salat mit haugemachtem
Honig-Senf-Dressing
KLEIN 6,90
GROSS 9,90

THUNFISCHSALAT
ausgewadhlte Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke,
rote Zwiebeln, Pepperoni, Oliven, gekochtes

Ei, dazu hausgemachtes Zitronen-Senf-Dressing
12,90

ausgewahlte Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke,
Paprika, rote Zwiebeln und gebratene Champignons

dazu haugemachtes Honig-Senf-Dressing
13,90

LACHS GARNELEN SALAT

ausgewahlte Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke,

rote Zwiebeln und 2 Lachs-Garnelen-Spief3e
mit Knoblauch und Sesam mariniert
16,90




ELSASSER ART
mit Créme fraiche, Emmentaler,

Zwiebeln und Speck
12,90

ROTE BEETE
mit Créme fraiche, Emmentaler,

Rote-Beete, Ziegenkase, Walnisse
12,90

PENNE NAPOLI
Penne in Tomatensauce mit Basilikum
und geriebenen Parmesan

Hetatabucton

Vst

SPINAT
mit Créme fraiche, Emmentaler,
Spinat und Kirschtomaten
11,90

LACHS
mit Créme fraiche, Emmentaler,
Lachs, Brokkoli und rosa Pfeffer
14,90

PENNE ARRABIATA
Penne in Chili-Tomatensauce mit Knoblauch,
Basilikum und geriebenem Parmesan

10,90 11,90
PENNE HAHNCHEN
Penne in Champignon-Creme-Sauce
mit gebratenem Hahnchen
und geriebenen Parmesan
GNOCCHI GNOCCHI GORGONZOLA

Gnocchi in Salbei-Butter, Walnisse,
geriebener Parmesan und Rucola
13,90

SPAGHETTI AGLIO OLIO
Spaghetti in Olivendl mit Knoblauch,
Chili und gehackter Petersilie
10,90

SPAGHETTI PESTO
Spaghetti in hausgemachtem Basilikum-Pesto,
Kirschtomaten und Rucola,
dazu geriebener Parmesan
11,90

LASAGNE
mit Hackfleisch vom Kalb & Rind
in Tomatensof3e und Béchamelcreme,
gratiniert mit Mozzarella
13,90

TAGLIATELLE KALBSRAGOUT

Tagliatelle mit Kalbsfleisch in Weillwein und Thymian

geschmort, Karotten und Champignons,
dazu geriebener Parmesan
16,90

in Gorgonzolacreme mit Birnenwiirfeln,
Blattspinat und Walnussen
14,90

SPAGHETTI CARBONARA
Spaghetti mit Speck, Ei, schwarzem
Pfeffer, Parmesan und Petersilie
12,90

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti mit Hackfleisch vom Rind & Kalb,
Karotten, Zwiebeln, Knoblauch,
Sellerie, dazu geriebener Parmesan
12,90

LINGUINI SCAMPI
Linguini mit Garnelen, Kirschtomaten, Chili und
Knoblauch, abgeloscht mit Wei3wein und
Limettensaft, dazu Petersilie
17,50

TAGLIATELLE LACHS MASCARPONE
Tagliatelle mit Lachswiirfeln, Kirschtomaten
und Blattspinat in einer Tomaten-

Mascarpone-Sauce
16,90




MOZZARELLA
mit Tomatensauce, Mozzarella
und Basilikum
8,90

THUNFISCH
mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch,
roten Zwiebeln und schwarzen Oliven
13,90

NAPOLI
mit Tomatensauce, Mozzarella, Kapern,

Sardellen, Oliven, Oregano
12,90

GEMUSE
mit Tomatensauce, Mozzarella
gemischtem Gemiise und Knoblauch
13,90

PARMA
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola
und Parmesanhobeln
14,90

4 KASE
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Gorgonzola, Ricotta und Parmesan
14,90

ZIEGENKASE
ohne Tomatensauce mit Mozzarella,
Créme Fraiche und Ricotta, Ziegenkase,
Tafeltrauben, Blattspinat
und karamellisierten Walnissen
14,90

SCAMPI
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Garnelen, Knoblauch, gehackter Petersilie

und Kirschtomaten, dazu Zitrone
17,90

BUFALINA ODER CAPRESE
mit Tomatensauce, Kirschtomaten
Basilikum und Parmesanhobeln
Caprese 13,90
Bufalina 16,90

CONTADINA
mit Tomatensauce, Mozzarella, getrocknete
Tomaten, Rucola und Parmesan
13,90

s

SALAMI
mit Tomatensauce, Mozzarella
und Salami
11,90

SCHINKEN & CHAMPIGNONS
mit Tomatensauce, Mozzarella
Kochschinken und Champignons
12,90

DIAVOLA
mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter
Salami, roten Zwiebeln und Parmesan
13,90

MISTA
mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,

Salami, Champignon, Pepperoni
13,90

LACHS AVOCADO
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Avocadowiirfeln, Lachs, Blattspinat,

Mascarpone und rosa Pfeffer
16,90

CAPRICCIOSA
mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Artischocken, Oliven
14,90

FRUTTI DI MARE
mit Tomatensauce, Mozzarella, Baby-
Tintenfische, Garnelen und Lachs
mit Knoblauch, Chili, gehackter Petersilie,
dazu Zitrone
15,90

MELANZANE
mit Tomatensauce, Mozzarella, frittierte
Auberginen, Cherrytomaten,
Ziegenkase, Basilikum
14,90

BRESAOLA
mit Tomatensauce, Mozzarella,

luftgetrocknetem Rinderschinken, Walniissen,

Rucola und Parmesanhobeln
15,90

GORGONZOLA
mit Tomatensauce, Mozzarella,Gorgonzola,
Birnenspalten, Blattspinat und Walnlssen
14,90




]

CLASSIC FOCACCIA MEDITERRAN
Pizzabrot mit Rosmarin Pizzabrot mit Schafskase, Oliven, Kirschtomaten,
und Olivendl Rosmarin, Knoblauch und rote Zwiebel
7,90 12,90
W
SCHWEINEMEDAILLONS KALBSLEBER (BERLINER ART)
auf Champignon-Rahm-Sauce, gebraten mit geschmorten Zwiebeln,
dazu Mischgemiise und Petersilienkartoffeln dazu Apfelringe und Kartoffelpiiree
17,90 17,90
1/2 BRATHAHNCHEN CHEESEBURGER
in ca. 20 Min. knusprig aus dem Ofen ca. 200g Rindfleisch, Kase, Tomate, miT
mit Pommes und Salat, dazu Ketchup Zwiebel, Salat, Gewiirzgurke, wiirzige Sauce GEGRILLTEM
14.90 serviert mit Pommes frites und Ketchup BACON
’ 11.90 12,90
HAHNCHENBRUST WIENER SCHNITZEL
gebraten mit Pommes, Salat, mit Pommes, Beilagensalat,
Zitronenspalte und Krauterbutter dazu Preisselbeeren
16,90 22,90
RUMPSTEAK RINDERHUFTSTEAK ENTRECOTE
ca. 250g. ca. 200g. ca. 250g.
20,90 17,90 21,90

Alle Steaks werden mit einem Beilagensalat und Krauterbutter serviert.

Exdlras

BASMATI-MIX-REIS BEILAGENSALAT
POMMES FRITES JE MEDITERRANES GEMUSE
KARTOFFELPUREE 4,90 GRUNE BOHNEN MIT SPECK

Fosel.

LACHSFILET ZANDERFILET
auf der Haut gebraten, mit Weil3wein-Poree- gebraten, mit Rahm-Spinat,
Gemiuse, dazu Basmati-Mix-Reis dazu Butter-Dill-Kartoffeln

20,90 19,90




KINDERPIZZA
mit Tomatensauce und Mozzarella,
wahlweise Kochschinken oder Salami
7,90

KINDERNUGGETS

in Cornflakes panierte Hahnchenbrustteile

mit Kartoffelpliree und Brokkoli
8,90

AFFOGATO
Espresso
mit Vanilleeiscreme

4,50

SCHOKOKUCHLEIN
mit schmelzendem Kern und
einer Kugel Vanilleeiscreme

7,90

LAUWARMER APFELSTRUDEL
dazu Vanilleeiscreme auf Mandelhobeln
und Schlagsahne
8,90

SCHWEDENEISBECHER
mit Apfelmuf3, 3 Kugeln Vanilleeiscreme,
Schlagsahne und Schokoraspeln
6,90
mit Eierlikor
8,90

Kwé@w%ﬁ

(BIS12 JAHRE)

Dessert

ALLERGEME

KINDERPASTA
wahlweise Spaghetti oder Penne
mit Tomatensauce oder Butter und Parmesan
7,90

KINDEREISBECHER
mit Vanille-und Schokoeis, dazu Sahne,
Waffelrollchen und bunte Streusel
4,90

PANNA COTTA
Vanille-Panna Cotta
auf Himbeerspiegel

790

TIRAMISU
hausgemacht, mit einer Schokosauce
dazu karamellisierte Walnisse
8,90

FRUCHTEEISBECHER
mit frischen Frichten, 2 Kugeln Erdbeereis-,
1 Kugel Vanilleeiscreme und Sahne
6,90
mit Orangenlikor
8,90

SCHOKOEISBECHER
mit geraspelter Schokolade, 2 Kugeln Schokoeis-,
1 Kugel Vanilleeiscreme
Schlagsahne und Schokosaul3e
6,90
mit Kaffeelikor
8,90

bitte lasesn Sie g5 uns wisssn, wenn Sie van Allergeen ader Unvertrédglichkeiten betroffen sind.

Gerne reichan wor [hnen ensere Allergikerkart= mit einer detaillierten Auskunft
Uber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Vielen Dank!




HUGO 0,2l
Prosecco, Soda, Holunderbliitensirup,
Limette, Minze

HUGO DELUXE 0,2l
Prosecco, Gordons Gin, Soda, Holunder-
bllitensirup, Limettensaft, Schweppes

Wild Berry Tonic, Minze, Maraschino Kirsche

HUGO ROSE 0,2l
Prosecco rosé, Cassisseé,
Holunderbliitensirup, Limette, Soda

LILLET FRESCO 0,2l
Lillet Blanc, Prosecco rosé, Limette,
Orange, Rosmarin, Sprite

LILLET BERRY 0,2l
Lillet Blanc, Prosecco,
Schweppes Russian Wild Berry

APEROL SPRIZZ 0.2
Aperol, Procecco, Orange, Soda

APEROL LEMON SPRIZZ 0.2
Aperol, Bitter Lemon, Ingwerscheibe

APEROL RADLER SPRIZZ 0.2
Aperol, Fassbier, Zitrone, Sprite

APEROL RHABARBAR SPRIZZ 0.2
Aperol, Procecco, Rhabarbarnektar, Soda

AVERNA 2cl
BAILEYS 2cl
GRAPPA CELLINI 2cl
GRAPPA CHARDONNAY 2cl
GRAPPA MOSCATO 2cl

Aperdf

7,90

8,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

Digestd

LEMON DUO
Prosecco, Limoncello, Zitronenzeste,
Basilikum

PROSECCO
PROSECCO - Scavy & Ray

MARTINI
Bianco - Rosso - Dry

CAMPARI
Orange, Soda

RAMAZOTTI ROSATO BELLA
Ramazzotti Rosato, Wild Berry,
Zitronenspalten

RAMAZOTTI ROSATO DUO
Ramazzotti Rosato, Tonic Water,
Limettenspalten

Aperitf Coebteil

MANHATTAN

Jack Daniels, Martini Rosso, Angostura

COSMOPOLITAN
Absolut Vodka, Grand Marnier,
Cranberrysaft, Zitronensaft

KIR ROYAL
Prosecco, Cassissée

NEGRONI
Campari, Martini Rosso, Gin

FERNET BRANCA
JAGERMEISTER
RAMAZOTTI
SAMBUCCA MOLINARI

TUNEL

0,21

o,

o,

Scl

0,21

0,21

0,21

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

7,90

6,90
7,90

5,90

7,90

7,90

8,90

7,90

7,90

7,90

7,90

3,50
3,50
3,50
4,50

3,50



AQUA MORELLI STILL 0,250,751 3,50 - 6,50
AQUA MORELLI SPRUDEL 0,25 - 0,751 3,50 - 6,50

COCA-COLA
Classic - light - zero

0.21-04 2,80 4,40

FANTA 0,21-0,41 2,80-4,40
SPRITE 0,21-0,41 2,80-4,40
MEZZO MIX 0,21-0,41 2,80-4,40
SCHWEPPES 0,21-0,41 3,00-5,50

Bitter Lemon - Ginger Ale -
Tonic Water - Wild Berry
EISTEE 0,21-0,41 2,80-4,40
SAFT

Apfel - Banane - Kirsche -

Orange - Maracuja - Ananas -
Cranberry - Rhabarber - KiBa

0.21-0,41 3,50 5,50

% % Alle Safte sind auch als Schorle erhiltlich
(1

KAFFEE 3,30

ESPRESSO - MACCHIATO 2,90 3,30

ESPRESSO DOPPELT - MACCHIATO 4,40-4,80

CAPPUCCINO 3,90
MILCHKAFFEE 4,30
LATTE MACCHIATO 4,90
Vanille - Schokolade - Karamell - +0,90
HEISSE SCHOKOLADE 3,90
mit Sahne +0,50
CAFE BOMBON 4,50
doppelter Espresso mit sii3er Kondensmilch
AFFOGATO 4,50
Espresso mit Vanilleeiscreme

DUO CHOCOLATE 4,90
Baileys, BIO Edelbitter Kakao, weisse &

dunkle belgische Schokolade, Milch, Sahne
HEISSER LUMUMBA 5,90

Brauner Rum, BIO Edelbitter Kakao, dunkle
belgische Schokolade, Milch, Sahne

ﬁoﬁﬂm@
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BIONADE Flasche 0,33l
Krauter - Hollunder -

Ingwer-Orange - Litschi

FASSBRAUSE Flasche 0,33l
Rixdorfer

FRITZ COLA Flasche 0,33l
Classic - zuckerfrei

MALZBIER Flasche 0,33l
Isenbeck

RED BULL Dose 0,25I
Energydrink

EISSCHOKOLADE
2 Kugeln Vanille Eiscreme, Kakao,
Milch, Schlagsahne

EISKAFFEE
2 Kugeln Vanille Eiscreme, kalter
Kaffee, Schlagsahne

TEE
Earl Grey - Friichtetee - Kamille -
Griner Tee - Pfefferminze

DUO KUR
frische Limetten, Minze, Ingwer, brauner
Rohrzucker, Waldhonig, hei3es Wasser

GROG
brauner Rum, Lauterzucker,
Zitrone, Zimtstange, heiles Wasser

HEISSER APFELSTRUDEL
Malibu, Vanillesirup, naturtriiber

Apfelsaft, Zimt, heilles Wasser

HOT APEROL

Aperol, frische Orange, Weil3wein,
Apfelsaft, heilRes Wasser

HOT BOMBAY CRUSHED
Bombay Sapphire Gin, Kumquats,
brauner Rohrzucker, Zitronensaft,
heilRes Wasser

HOT CAIPIRINHA
Cachaca, frische Limetten,
gauner Rohrzucker, heifles Wasser

3,50

3,50

3,50

3,50

4,90

5,90

5,90

3,50

4,50

5,50

5,90

6,50

6,50

6,50



Frsshier

WARSTEINER

0,31-0,41-0,5I
3,90 - 4,40 .5,00
KONIG LUDWIG HELL 4,20.4,70 .5,40

KONIG LUDWIG DUNKEL

ALSTER
Helles Fassbier mit Fanta

4,20.4,70 .5,40

0,31-0,41-0,5I
3,90.4,40-5,00
DIESEL 3,90.4,40-5,00
Helles Fassbier mit Coca-Cola

RADLER
Helles Fassbier mit Sprite

3,90 - 4,40 .5,00

GREIFSWALDER
Schwarzbier mit Coca-Cola

3,90 - 4,40 .5,00

Weiss

CHARDONNAY 0,21-0,51 6,50 -14,90
Ein Chardonnay der durch seine besondere
Vollmundigkeit und Saftigkeit Uberzeugt

PINOT GRIGIO 0,21-0,51 6,50 -14,90
Schoner Pinot Grigio, angenehm,
vollmundig und fruchtig

GRAUBURGUNDER 0,21-0,51 6,90 -14,50
Trocken, weich und fiillig, mit gutem
mittleren Nachhall, animierende S&ure

FRIZZANTINO 0,21-0,51 6,50 -14,90
Der Gualtieri ist ein lieblicher und frischer
Perlwein, weich und harmonisch

RIESLING 0,21-0,51 6,90 -15,50
Abgestimmte siifle Frucht und rassige
Séure. Trocken, fruchtig, unkompliziert.

Kt

PRIMITIVO 0,21-0,51 6,50 -14,90
Tiefes Rubinrot, angenehm wiirzig
und beerig vollmundig

RIOJA JOVEN 0,21-051 6,90 -15,50
Herrlicher Duft nach Kirschen & Brombeeren,
mit ausgereifter Tempranillo-Traube

Voicre

BAYREUTHER HELL 0,51 4,60

ERDINGER WEIBBIER 0,51 4,60
Hell - Kristall - Dunkel - Alkoholfrei

WARSTEINER ALKOHOLFREI 0,331 4,20

BERLINER WEISSE 0,331 4,20
Himbeere - Waldmeister

BANANEN WEIZEN 0,51 4,60
Hefeweizen mit Bananensaft

LIMONADEN WEIZEN 0,551 4,60
Hefeweizen mit Coca-Cola, Fanta oder Sprite

TROPISCHES WEIZEN 0,551 4,60
Hefeweizen mit Kirsch- & Maracujasaft

o Wine

Wese

BARDOLINO
CHIARETTO - CANTINA
Toller leichter Roséwein. Dieser Wein besitzt
schone abgerundete Fruchtaromen

0,21-0,51 6,50 -14,50

?VW
PROSECCO 0,1-0,751 6,90 -25,00
SCAVI & RAY 0,11-0,751 7,90 -29,50

Prosecco Spumante

Fragen Sie unser Servicepersonal
nach Flaschenweinen

L\\l

MERLOT 0,21-051 6,50-14,90
Leckere Aromen von Pflaumen
und Beeren, wenig sdurehaltig

LAMBRUSCO 0,21-0,51 6,50 14,90
Angenehm sif3licher Schaumwein
Sudetirol, fruchtig und lebendig




ingdyinks & Cokticly

(o

ABSOLUT
Lemon - Orange - Maracuja -
Cranberry - Soda Water

BELVEDERE BERRY
Belvedere Vodka, Wild Berry

SMIRNOFF RED BULL
Smirnoff Vodka, Red Bull

Rt

BACARDI COLA
Bacardi Superior & Coca-Cola

CUBA LIBRE
Havana 3J, Limetten, Coca-Cola

HAVANNA ALE
Havana 3J, Ginger Ale

Dotter | Keater

APEROL FIZZ
Aperol, Zitronensaft, 1 Eiweiss,
Zuckersirup, Soda

JAGERMEISTER RED BULL
Jagermeister, Red Bull

RAMAZZOTTI GINGER ALE
Ramazotti, Ginger Ale

oA

TEQUILA TONIC
Tequila Silber, Schweppes Tonic Water,
Limette

TEQUILA SUNRISE
Tequila Silber, Grenadine, Orange,
Orangensaft

AMERICANO
Campari, Martini rosso, Soda

8,90

9,90

8,90

8,90

8,90

8,90

6,90

8,90

8,90

8,90

8,90

8,90

GIN FizZ

Gordons Dry Gin, Zitronensaft,
Zuckersirup, Soda, Zitrone

BOMBAY TONIC
Bombay Sapphire, Tonic Water

GORDONS TONIC
Gordons Dry Gin, Tonic Water

Whirkey

JIM BEAM COLA
Jim Beam 4cl, Coca-Cola

JACK DANIELS COLA
Jack Daniels, Coca-Cola

BALLANTAINES COLA
Ballantaines, Coca-Cola

JOHNNY WALKER COLA
Johnny Walker Red Label, Coca-Cola

JOHNNY WALKER ALE
Johnny Walker Black Label, Ginger Ale

AMARETTO APFEL
Amaretto, Apfelsaft

AMARETTO ALE
Amaretto, Ginger Ale

BATIDA KIRSCH
Batida de Coco, Kirschsaft

MALIBU MARACUJA
Malibu, Maracujasaft

CAIPIRINHA
Cachaca, Limette, Soda
brauner Rohrzucker

MOIJITO
Rum, Limetten, Minze,
brauner Rohrzucker, Soda

7,90

8,90

7,90

8,90

8,90

8,90

8,90

8,90

7,90

7,90

7,90

7,90

8,90

8,90



Veele

ABSOLUT
BELVEDERE
SMIRNOFF

Rt

BACARDI
HAVANNA 3J)

BOMBAY
GORDONS

SILVER
GOLD

(77/4%/

PASTIS

PERNOD

SAMBUCCA
SAMBUCCA MOLINARI

AMARETTO
BAILEYS

LILLET
LIMONCELLO
FRANGELICO
GRAND MARNIER

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

3,90
5,90
3,00

4,00
4,00

4,50
3,90

3,90
3,90

3,90
3,90
3,90
4,50

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
4,50

Grepre

CHARDONNAY
CELLINI
MOSCATO

Doitler | Keader

APEROL
AVERNA

CAMPARI

FERNET BRANCA
JAGERMEISTER
RAMAZOTTI
RAMAZOTTI ROSATO
TUNEL

Wevtd

MARTINI BIANCO
MARTINI EXTRA DRY
MARTINI ROSSO

J{MWW MJM%

JIM BEAM
JACK DANIELS

Setl (Whinkey

BALLANTAINES
JOHNNY WALKER RED LABEL
JOHNNY WALKER BLACK LABEL

2cl 6,50
2¢1 4,00
2¢l 3,90

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

Scl
Scl
Scl

2cl
2cl

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

5,90
5,90
5,90

3,90
4,50

2¢1 3,90
2¢1 3,90
2cl 4,50
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Unser Sonntagsbrunch findet an Feiertagen und auf
Anfrage statt. Flr Reservierungen und Anfragen
stehen wir Euch gerne zur Verfiigung

Sonntags von 11:00 - 15:00 Uhr 17,90

Z/Wmﬂ%fm;m

PRIVAT & OFFIZIELL

Wir machen Euren Tag zu etwas Besonderem.

Dinner fir Zwei, Geburtstagsfeier im kleinen Kreis,

frohliche Jubilden, préachtige Hochzeiten, Firmenevents

& -feiern, Frihlings-, Sommer-, Herbst oder Weihnachtsfeste.

INNEN & AUREN

=00 Veloen

AUSSER HAUS.

Fragen Sie unser Personal nach

In unserem Restaurant finden bis zu 90 Personen an 30 Tischen Platz.
Unsere schone AuBlenterrasse bietet 70 Platze mit 25 Tischen. Der
Aufbau kann variabel zu langen Tafeln oder separiert gestellt werden.

MENU & BUFFET

Essen ist das Herzstlick jeder Veranstaltung.

Wir verwenden nur die besten Zutaten und verwandeln sie in
kulinarische Kostlichkeiten. Ausgewahlte, saisonale Beispielmeniis
stehen zur Verfligung, gerne gehen wir auf Eure individuellen

Speisewlnsche ein und erstellen Euch ein unverbindliches Angebot.

Kontaktiert uns!

Seeiil PModea =

UP TO DATE
Wir halten Euch auch hier auf dem
neuesten Stand:

ﬁ facebook.com/DuoRestaurantBerlin

instagram.com/Duo.Restaurant.Steglitz

gw Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
I Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten.

ety

unserem aktuellen Flyer.

Montag - Sonntag.

BITTE BEWERTET UNS!
Wir hoffen, |hr hattet
einen angenehmen
Aufenthalt in unserem
Haus?

Sollte etwas nicht zu
Eurer Zufriedenheit sein,
sprecht uns bitte an.

Uber eine positive

Bewertung wiirden wir
uns sehr freuen!

Koitebt

DUO RESTAURANT
Steglitzer Damm 29
12169 Berlin

TELEFON
030 /75650490

WEB
www.duo-restaurant.de

MAIL

kontakt(@duo-restaurant.de




